


El 2015 esta lleno de retos y desafios para
hacer que este afio sea mucho mejor y lo
hemos empezado con pie derecho, el clima ha
sido benevolente con buenas condiciones con
lo que esperamos que las producciones sean
muy buenas lo mismo que la calidad del café,
logramos la certificacion en Comercio justo
Fairtrade el pasado mes de Enero, certificacion
que nos dara herramientas importantes para
brindar mejores servicios a toda nuestra base
social, dar los mas sinceros agradecimientos a
todo el equipo de trabajo de la Cooperativay a
los asociados que de una manera u ofra
participaron en la consolidacion de este proceso.
No gueda mas que decirles amigos asociados
que el éxito es el fruto del esfuerzo de todos, de
ahi que pido el compromiso de cada uno de
ustedes para que sigamos trabajando dia a dia,
con ahinco y verraquera para que la
Cooperativa Cafioccidente en el afio 2015 se
consolide como una de las mejores a nivel
regional y por qué no Nacional.

Cada afio que empieza, viene cargado
de metas, propésitos y de buenos
deseos para qué el afio que llega sea mucho
mejor que el que paso. El 2014 fue un afio
de contrastes para la Cooperativa, tuvimos
fendmeno del nifioc que afectd enormemente
la produccion y la calidad del café producido,
debimos implementar el pago de las compras
de café al sistema de cheques y consignacion
a cedula cafetera echo que hizo que la
cooperativa incurriera en gastos financieros
Yy que ademas puso en apuros a nuestros
productores a la hora de necesitar su dinero.

A pesar de esto y otras cosas mas, la Cooperativa de Caficultores del
Sur Occidente del Valle Cafioccidente logro cosas importantes en el
afio 2014, crecimos en la produccién de café y crecimos en las ventas
en nuestros almacenes de provisién agricola lo que significd una suma
importante de excedentes, aumento en el patrimonio y fortalecimiento
del fondo IMC para la compra de café con recursos propios, nuestro
café obtuvo un gran reconocimiento por su excelente calidad, ventas
de micro lotes para el exterior y primeros puestos en el concurso
departamental de calidad.

LXI ASAMBLEA GENERAL DE DELEGADOS 2015

Durante los meses de enero y febrero, la Cooperativa presento a sus asociados en las diferentes reuniones locales, el
balance econdmico y social del afio fiscal 2014 y las proyecciones para el 2015, al igual que el proyecto de distribucion
de excedentes propuesto por el Consejo de Administracién para aprobacion de la Asamblea General, asi como también
la socializacién del plan de desarrollo de la prima de Comercio Justo Fairtrade, logrando en este espacio la participacion
de los asociados de manera satisfactoria, y la interaccion que es posible a partir de la transparencia y claridad de la
informacion.

El pasado 26 de Febrero en el municipio de Restrepo, se llevd a cabo la LXI Asamblea General de Delegados, donde
cabe resaltar la masiva asistencia por parte de los delegados de los municipios de nuestro radio de accién, invitados
especiales, entidades y algunos proveedores. Durante el desarrollo de la Asamblea se expusieron los informes de
gestidn del afo inmediatamente anterior por parte de los diferentes dérganos de administraciéon de la Cooperativa, los
cuales se caracterizaron por demostrar el buen comportamiento y los grandes resultados que obtuvo nuestra Cooperativa
tanto en la parte comercial, social y administrativa en el afio 2014.




INFORME DE GESTION

Café y su Comercializacion: Cafioccidente comprd durante el ano
2014 la cantidad de 371 mil arrobas de café, 14% masque el afio
inmediatamente anterior, ademas La certificacion en COMERCIO
JUSTO FAIRTRADE es un hecho, lo que significara para la
cooperativa la participacion en el mercado de los cafés especiales
logrando reconocimiento y un valor agregado para el café de
nuestra zona, valor representado en la prima social donde
esperamos obtener recursos importantes quesean dirigidos en
programas y servicios que mejoren las condiciones y calidad de
vida de nuestros asociados vy sus familias.

Area Comercial Almacenes de Provision Agricola: El afio 2014
fue un afio comercialmente Bueno, dado en parte por los
precios del café, dandole una dinamica a los insumos para la
produccion del grano. Esta situacion estimulé a los productores
que aumentaran las areas de siembra e incrementaron la
inversion en los cultivos buscando una mayor productividad que
les garantizara la permanencia y sostenibilidad en el tiempo.

Teniendo en‘cuenta los factores:anteriores; el afio inmediatamente
anterior  se caracterizd por.-un, incremento _en las ventas
comparativamente-con el afo.2013; lo que nos-llevd a que el
cumplimiento  del presupuesto trazado llegara al - 101%.
Esperamos para el 2015, en conjunto con ‘el' equipo de
colaboradores.de la cooperativa y'personal de apoye‘en convenio
con “proveedores, trabajar para’ mantener la dinamica de
fertilizantes - agroquimicos v/ fortalecer el posicionamiento de
algunas lineas, tales' como ferreteria, concentrados, veterinaria
y maguinaria.

Educacion y seguridad Social:Resaltar la carga social que tiene
el café como principal-soporte de la.economia familiar y generador
de empleo y desarrollo dentro. del .. radio.de accion de la
cooperativa, es en si mismo-una forma;de recordar la importancia
de trabajar por una caficultura«...altamente- productiva,rentable,
sostenible y amigable con el medio -ambiente. Por tanto, durante
el 2014 los programas y. procesos educativos se orientaron al
sostenimiento y fortalecimiento de una produccion de calidad,
proceso en el que se ha buscado generar con y desde los
caficultores conciencia y cultura frente a la necesidad de diferenciar
nuestro café y lograr reconocimiento dentro del mercado, lo que
significa un trabajo permanente y continuo de posicionamiento que
solo se gana a través de la calidad de nuestro producto, y que se
vera reflejado en rentabilidad para nuestros productores y sus
familias.

Finalmente quiero manifestar mis méas sincerosagradecimientos al
Consejo de Administracidon, Junta de Vigilancia, Comité de
Educacion, Comité Departamental de Cafeteros y colaboradores
de la Cooperativa que de wuna u oira forma estan
Comprometidos con nosotros en hacer posible los logros que
presentamos en el presente informe.

GUSTAVO ALBERTO VASC:UEZ G.
Gerente General




Caté producido en. nuestro radio de accion, enlire los
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José Manuel Fernd
Tercer Puesto

mejores del depariameriio del valle del cauca.

Cuatro caficultores de nuestra Cooperativa CAFIOCCIDENTE,
estan entre los diez mejores productores de café de excelente
calidad en el Departamento del Valle del Cauca. En el nuevo
Laboratorio de Analisis fisico y Sensorial para café ubicado en
las instalaciones de CAFIOCCIDENTE, en el municipio de
Florida, se llevd a cabo la final del Décimo Concurso
Departamental de Calidad de café, VALLE CAFETERO.
Para la final, los jueces catadores fueron internacionales,
quienes tuvieron la oportunidad de catar los 27 mejores cafés
producidos en el Departamento y poder ofrecer por ellos en una
subasta que se realizé al final del evento.

Los caficultores ganadores de nuestra Cooperativa son de El
Cerrito, Dagua, Darién y Cali. El segundo puesto en el
Departamento, fue para la caficultora Olga Lucia Quintero Valencia,
del municipio de El Cerrito, con un puntaje por prueba de taza de
86,64 El tercer puesto fue para el caficultor José Manuel
Fernandez, del municipio de Dagua, con un puntaje de 86,5 El
Quinto puesto fue para el caficultor Roberto Monroy, del municipio
de Darién, con un puntaje de 85,89 El décimo puesto fue para el
caficultor Mario Tulio Hoyos Ruano, del municipio de Cali, con un
puntaje de 84,64 Ubicando estos cuatro municipios en el mapa
del radio de accién de nuestra Cooperativa, més los caficultores
ganadores de los pasados concursos, nos muestra que todo el
Suroccidente del Valle puede producir cafés de excelente calidad,
indicandonos que hay que seguir trabajando para identificar los
caficultores que estan haciendo buenas préacticas agricolas y de
beneficio en la produccion de su café, orientados por los

extensionistas del Comité de Cafeteros del Valle del Cauca y por los funcionarios de la Cooperativa CAFIOCCIDENTE,

que trabajan en el tema de la Calidad del cafe..
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“Wuevo labovatovio de Calidades en Fovida \Jalle™







-NO REUTILIZACION DE ENVACES VACIOS DE AGROQUIMICOS: No mas materas, ni comederos ni bebederos para
nuestros pobres animales, ni mucho menos para empacarle la bogadera a nuestros trabajadores o esposos, estos
envases contuvieron VENENO, por mas que los lavemos siempre contendran residuos de los agroguimicos, por eso
cuando terminemos un producto recuerde realizar triple lavado, perférelos para evitar asi su reutilizacion y si los puede

aplastar mejor, traigalos al almacén de la cooperativa de su zona y contribuyamos a la disposicidon adecuada de estos
envases.

-MANEJO ADECUADO DE RESIDUOS: Las basuras de nuestra finca debemos comenzar a darle un manejo especial no
solo por la certificacion sino también por contribuir con el medio ambiente, debemos empezar a reciclar y separar
nuestras basuras asi como los residuos peligrosos (Baterias, bombillas, sobrantes de combustibles).

-NO PERMITIR LA APLICACION DE AGROQUIMICOS A MENOS DE 10 MTS DE NUESTRAS CASAS, CAMINOS O
FUENTES DE AGUA: Debemos consolidar una franja de proteccién en estos lugares para no aplicar agroquimicos de
ninguna naturaleza, como es de todos sabido estos productos son perjudiciales para nuestra salud, esta medida busca
proteger a nuestra familia, vecinos y fauna de los efectos adversos que pueden producir la aplicacion de agrogquimicos.

Asi pues amigos asociados, que la certificacién se mantenga y podamos disfrutar de los beneficios que nos brinda,

esta en nuestras manos mantenerla y solo se puede lograr con el trabajo y compromiso de cada uno de ustedes con la
implementacién de las normas mencionadas en cada una de sus fincas.

"LA CERTIFICACION EN COMERCIO JUSTO
FATRTR ADE COMFPFROMISO DE TODOS™
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Procesos de
Calidad

2o MuEstras de Cale Analizadas

En el afio 2014, se perfilaron en el laboratorio de analisis fisico y sensorial de la Cooperativa, 253 muestras de café
enviadas por |os caficultores del radio de accion de la Cooperativa CAFIOCCIDENTE.
Losresultados fueron los siguientes;

SABDR NUMERD DE MUESTRAS PORCENTAIE (%)
Las muestras que obtuvieron taza limpia fueron del 79%,muy [TAZALMAA 200 9.0
'superior all afosinmediatamente anterior que fue del 68%. Los - 2 -
defectos en taza que mas predominaron fueron: Fermento, Reposo, [ 2 - ==
maeholysuciof = SUCIA 5 24

(4]

Para evitar, el sabor a FERMENTO, debemos despulpar el mismo |2uemos 20

dia de lajrecoleccion, seleccionar el café anterior a la fermentacion [M2 AZTAS (HUM, ALTA) 5 20
y, controlar el tiempo necesario para la-fermentacion (del cafe, 2= 2 =
evitando reun_.lzr- café de varias cochadas. CEBOLLA 2 0.8
Para evitar el sabor a REPOS0, debemos/almacenar’el café) |FenoL z 0.8

355 1000

‘adecuadamente en la finca y utilizar el-Servicio de CAFE EN 72
DEROSITO que promueve la Cooperativa CAFIOCCIDENTE.
Para evitar el sabor a MOHO, debemos mejorar |a infraestructura de secado, deimodo que el café no permanezca
mucheo/tiempo con humedades muy altas que son las prepicias para el desarrollode hongos.

Fara evitar el sabor SUCIQ, debemos tener mucho aseo enJos equipos eiinstalaciones donde se procesa el café,
lavar con agua limpia, seleccionarlo muy bien y'tener niveles'de infestacion, por'broca inferiores al 3%.

5ldellas muestras recibidas, eran cafés procesados, producidos y|molidos por caficultores, las cuales dieron un sabor
QUEMADO, indicando esto que en‘algunas fincas no se-cuenta con los equipos-y procedimientos adecuados para
producir un buenicafé. Se le hace la invitacion ajlos caficultores que quieran producir una marca de café molido, que
utilicen la planta Trilladora CAFEXCOQOP que es del'gremio CAFETERO.

Be las muestras|recibidas, el 83% obtuvieron puntajes en la_pruebarde taza por encima de 80 puntos, el cual es el
rango de los cafés especiales. Esto se vio reflejado en el pasado-Concurso Departamental de Calidad, donde logramos
obtener 4 puestos entre los 10 caficultores que producen el mejor.café del Departamento del Valle del Cauca,
mostrando asi el gran potencial que tiene la Cooperativa en los cafés de alta calidad, logrando negocios con tostadores
de Nueva Zelanda, Estados Unidos y con Granja la Esperanza a Nivel Nacional.

Las muestras de café fueron perfiladas por 4 funcionarios de la Cooperativa, quienes permanentemente se estan
actualizando en los temas de café especial, siguiendo los profocolos de la SCAA (Asociacion de cafés especiales de los
Estados Unidos), esto genera confianza en los resultados que reciben los caficultores, que ademas reciben las
recomendaciones para que dia a dia mejoren la calidad producida en cada una de sus fincas.

Recordemos que por; medio del Laboratorio de Catacion se controla la calidad del café producido por nuestros
caficultores. Esto genera confianza y aceptacion por parte de los compradores y comercializadores interesados en
nestrofcafér o &~ ity
" Utilicemos el servicioidellaboratorio de analisis fisico y sensorial que ofrece la Cooperativa CAFIOCCIDENTE a todos
sus caficultores; ya que al producir un café de mejor calidad, se mejoran los ingresos del caficultor y se pueden hacer
mejorest ' negocios con los tostadores interesados en los cafés Especiales de Nuestra Regidn.



FIDCCIDEMNTE

i:n':ruunww:E\‘l'in.uuu:sntl.sumcc:u:muumu El sabor o s, o ien
ek ra Leposo es como fomarse un café viejo,

Conrmapdar (99 PA3T714: 00

£ COMO EVITAR LO5S DEFECTOS
FISICOS Y DE TAZA EN SU CAFE?

Este sabor lo detecta un catador en un
café, cuando tiene una acidez muy baja,
debido a condiciones inadecuadas de
almacenamiento, tales como:

Alta temperatura de la bodega, alta
humedad relativa del sitio, almacenamiento
del café con humedades superiores al 12%,
o almacenarlo directamente sobre el piso
o en contacto con las paredes de |la bodega.
Otra condicion inadecuada es la falta de
limpieza del café, esto ocurre cuando no
se utiliza el arnero para extraer las
impurezas del café, tales como:

cisco, arena, granos diferentes al café,
piedras, puntillas, etc.

Soy un grano de café RECOMENDACIONES

tostadﬂ, SanG y de W Para un almacenamiento seguro del café a

calidad porque me nivel de fincas, este debe almacenarse,
. sano (porcentaje de grano mordido inferior
trataron con cuidado 5y 'Seco (humedad entre el 10 y el 12%)

durante la recoleccion v limpio (impurezas inferiores al 0,5%) vy
broca inferior al 3%, y almacenarse en

y el beneficio ... costales de figue en buen estado.

) El café se debe almacenar sobre estibas de madera y alejado de las paredes y
techos.

i La bodega debe ser hermetica en las noches (se deben cerrar bien puertas
y ventanas), para evitar que la alta humedad relativa de las noches
aumenten el contenido de humedad del cafe. Cuando el dia este soleado,
se deben abrir puertas y ventanas para que haya circulacion de aire.

\ Si se almacena café en la finca por periodos superiores a los quince dfas, se
recomienda asolear nuevamente el café antes de ir a venderlo.

0 Se les recomienda a los caficultores, que utilicen el servicio de CAFE EN
DEPOSITO que ofrece la Cooperativa a todos sus clientes, para que puedan
almacenar el café en condiciones seguras hasta por un periode de 45 dias.
Dentro de este periodo el caficultor decide en que momento vender su café de
acuerdo al precio que mas le convenga.

W También se ha encontrado que la recoleccion de café con mas del 2% en grano
muy verde puede generar sabores a REPOSO en el café.

WEIl grano AVERANADO, durante el almacenamiento sufre los cambios fisicos y
quimicos mucho mas rapido que los granos sanos. Por lo tanto un café con mas
del 2% de granos averanados puede dar el sabor a REPOSO en un menor tiempo.

0 El sabor a REPOSO se puede obtener igualmente al secar el café con temperaturas
superiores a los 50 grados centigrados. Estas altas temperaturas ocasionan cambios
quimicos en el café, reduciendo componentes aromaticos que le pueden generar el
sabor a REPOSO.

W Si se deja mojar el café mientras se esta secando, puede ocasionar el defecto en
almendra llamado CAFE VETEADCque genera un sabor con poca acidez, que el
catador reconoce como REPOSO.

W Al café aplastado, lo atacan con facilidad los hongos, que rapidamente le cambian la
composicion quimica al café y puede generar sabor a REPOS0.
Asl pues amigos caficultores, la calidad del café estd en nuestras manos, si queremos
que el café de nuestras fincas sea el mejor del mundo, sigamos al pie de la letra las
recomendaciones para evitar los defectos en taza que presentamos en cada una de

nuestras ediciones. Pan, Bicande Trejos Badnigues.

Asesor De Café, Cafioccidente.

" Procesos
deCalidad




MODELO) COOPERATIVO SINONIMO [BE PRINCIPIOS Y/ VALORES
[BASEPARAI TRABAYARIEN COUECTIVO

Algunos consultores encargados de programas de ética en las empresas, manifiestan que el principio de justicia y
respeto crea un mayor sentido de pertenencia, ilustra la importancia de convertir los principios en valores y del papel que
juega una comunicacion asertiva y abierta, como marco de la construccién deiun amblente mstltuc:lonal enrnarcadeper
la ética. : ‘*:f‘f‘ b ot

LR
Hace 50 aﬁos en CAFIOCCIDENTE contabamos con unosipoco asociadé's‘en nuestra cooperativa hoy somos 1.429,

entidad:que ha permitido que haya una interrelacion-'desla’base somal)admlnlstradores y colaboradores y de aqui
han salldos muchos VII‘ICLI|OS comerciales, pero si queremos segmr creciendo tenemos que contlnuar

29

D
o-con algunas de'las: declslones«pe@smmpre los 6rganos de direccidn estaran
Estando dlspuestos a esqych r».para;asneﬁ‘é“ontrar la solucién a las necesidades

DERECHOS del asociado, empleado 0 c%rlgifé;?a'ﬂqg
persona al tener plena conciencia de sus deberes-

desarrollar a lo largo del tiempo.El empoderamueﬁta‘fg‘y‘l délico liento de sus obligaciones antes que de sus
derechos, se debe entender que los derechos sorg@lgr -gue sh alo gue se tiene que acceder una vez se dé
cumplimiento a los deberes. Asi se logra un crec:lmlenio)pierse institucional desde lo colectivo.

La solidaridad coadyuva al desarrollo del sentido de pe‘qt‘%n‘lvencia si se toma como una actuacion reciproca que a los
valores personales antepone las normas, costumbres, intereses y valores de la colectividad, considerada como un todo;
el sentido de pertenencia a una entidad sociocultural, valorada positivamente se transforma en una experiencia de
relaciones sociales que implican a la totalidad de la persona.

Este grupo convencido del modelo, se vuelve multiplicador del entusiasmo dentro de la organizacion ya que satisface
necesidades en un ambiente de trabajo, que aumenta la productividady mejora la calidad de vida de los cafeteros. Por lo
anterior debemos cuidar nuestra cooperativa y continuar trabajando por ella.

MARIA DE LOS ANGELES HOYOS MORALES

CAFIOCCIDENTE PRESENTE EN FINAL DE CONCURSO
DE ORATORIA A NIVEL NACIONAL

El pasado mes de Diciembre, Andrés Estiven Romero Guarin, en representaciéon de la ™
Cooperativa de Caficultores del Sur Occidente del Valle, CAFIOCCIDENTE, participo en
el concurso Nacional de Oratoria en la categoria superior que se conforma con
estudiantes de 10° y 11° grado de bachillerato.

El concurso se realizd en el Capitolio Nacional, el 17 de Noviembre, auspiciado por la
Equidad seguros.

Andrés Estiven, personero estudiantil de la Institucion Educativa José Félix Restrepo del
municipio de Restrepo, ocupo el tercer lugar en su categoria a nivel Nacional, la
premiacion se cumplid en el Hotel Cosmos 100, el 16 de Diciembre, en ceremonia
especial en la Capital de la Republica.

Felicitaciones a Andrés Estiven y a la Cooperativa,CAFIOCCIDENTE por su apoyora,la
cultura en la juventud. L
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Por Evelyn Trejos Esta abejita como las que se encuentran

en las fincas certificadas, va a entrar al
Iabennto para polinizar una flor de cafeto.
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SERPIENTE SUMICA EEAIDDYCSCCAQI
Situa los numeros del 1 al 9 de tal MPNLECABAUJZEWU
manera que la linea de 3 nUmeros AFOSDRSCIANPL

sumen 13.

AMERICAND - ARABICA - AZUCAR - CAPUCHIND - CREMA

DESCAFEINADD - EXPRESO - INSTANTANED - IRLANDES
LEGHE - MOCA - S0LO - SOLUBLE

Le dice una madre a su hijo:™
i(Me'han dicho‘un pajarito-que te.dro as'

Jaimito,¢ le temes al diablo?
yo ', no le temo ni.al malamen

y el hijo le contesta: ¢Y'quien esrese?
i La\que’se)drogaseres’tu ‘que hablas-con No se, pero siempre que rezan
Pajaritos! dicen:y libarnos del malamen
Carifo.¢, tengo la nariz grande? ] &G “Un loco le'dice al doctor:
No,-tienes/la\nariz.comun. Doctor no puedo dormir veo ratas jugando futbol
‘, Ah!' menos mal el doctor le dice:
Si, comun‘tucan!!! Tomese dos de estas pastillas para que duerma

P > N el'loco le dice, pero.sera-mafiana porque hoy'es la final.






